
Beef-bone-and-thick-white-chicken-broth
Our beef-bone broth, made from the rib bones, beef knuckles, and beef tails, along 
with chicken bones, is simmered thoroughly in a special pot. This is the secret to 
our beef-bone-and-thick-white-chicken-broth featuring the rich flavor of beef 
with a mild, gentle, thick and creamy chicken soup texture. Hope you like it!

사골백탕국물

사골 중에서도 가장 감칠맛이 풍부한 갈비뼈와 겐코츠, 우꼬리의 감칠맛과 
닭육수를 특제의 냄비로 푹 끓인 사골백탕 국물은 소의 감칠맛과 입맛은 
부드럽고 부드러운 단맛과 크리미한 터치가 특징입니다. 꼭 마셔 보세요!

麵

Home-made noodles
We pay particularly close attention to our noodles by making our own in the shop. 
Carefully selected flour, “kansui”, salt and water are blended in the dough, then 
the dough is rolled into a band and rested, and we repeat this process until it 
reaches the ultimate texture and firmness. We then cut them to thickness which 
goes the best with specific noodle style. We hope that you enjoy our original and 
homemade noodles!!

자가제면

면집 요시노 쇼텐에서는 당점 제면실에서 오리지널 면을 만들고 있습니다. 
엄선한 밀가루, 칸스이, 소금, 물을 독자적인 배합으로 반죽한 반죽을 롤로 띠 
모양으로 압연하여 재우고 압연하여 재우는 작업을 반복하여 쫄깃함을 
부여하며, 국물과 잘 엉키는 굵기로 잘라 하나하나 정성스럽게 손으로 
마무리합니다.  자랑할 만한 수제면을 꼭 즐겨보세요!

We are not officially Kosher or Halal certified but all of our menu items are prepared in 100% pork-free 
environment.

저희 매장의 다양한 메뉴는 공식적인 코셔 또는 할랄 인증을 받지 못했지만 100% 돼지고기가 없는 
환경에서 조리하고 있습니다.



芳野商店おすすめ
Recommended menu

Menu gợi ý
요시노 쇼텐 추천

Please choose style of noodle
170,000 VND

牛骨白湯しょうゆラーメン

사골 백탕 쇼유라멘

Beef-bone-and-thick-white-chicken-broth-
based soy sauce ramen 

Mì Ramen vị xì dầu Nhật súp xương bò hầm đặc biệt

味付け煮卵
Marinated egg

Trứng ngâm
양념조림 계란

+ 16,000 VND

地ノリ
Local Seaweed

Rong biển địa phương
지역 김

+ 25,000 VND

牛しぐれトッピング❶

❷

❸

Thịt bò hầm Shigure
소고기 시구레 토핑

+ 20,000 VND

Simmered Beef Topping

Japanese-style red ginger

Gừng hồng
베니쇼가 (생강초절임) (토핑)

+ 10,000 VND

紅ショウガ メンマ
Japanese-style seasoned bamboo shoots

Măng kiểu Nhật
멘마 (토핑)

+ 16,000 VND

鶏レアチャーシュー増量
Additional chicken “chashu”

Thịt gà xá xíu
닭 레어 차슈 증량 (토핑)

+ 25,000 VND

青ネギ増量
Additional chopped green onion

Hành lá
청파 증량 (토핑)

+ 10,000 VND

or
手もみ麺

Curly noodle
고불고불한 면

Thin noodle
세면

細麺

A large serving
대접

大盛り + 15,000 VND

Mì nhào tayMì sợi mỏng

Mì thêm

スペシャルトッピング

Toppings

추천 토핑
Topping gợi ý



  

Please choose style of noodle

180,000 VND

Japanese-style red ginger

Gừng hồng
베니쇼가 (생강초절임) (토핑)

+ 10,000 VND

紅ショウガ メンマ
Japanese-style seasoned bamboo shoots

Măng kiểu Nhật
멘마 (토핑)

+ 16,000 VND

味付け煮卵
Marinated egg

Trứng ngâm
양념조림 계란

+ 16,000 VND

牛しぐれ増量

Thịt bò hầm Shigure
소고기 시구레 조림 (토핑)

+ 40,000 VND

Additional shredded beef
鶏レアチャーシュー増量

Additional chicken “chashu”

Thịt gà xá xíu
닭 레어 차슈 증량 (토핑)

+ 25,000 VND

青ネギ増量
Additional chopped green onion

Hành lá
청파 증량 (토핑)

+ 10,000 VND

or
手もみ麺

Curly noodle
고불고불한 면

Thin noodle
세면

細麺

A large serving
대접

大盛り + 15,000 VND

Mì nhào tay

Mì sợi mỏng

Mì thêm

Toppings

Beef-bone-and-thick-white-chicken-
broth-based seafood ramen

소뼈 백탕 해물 라멘 (소뼈白湯 해물 라멘)

牛骨白湯魚介ラーメン

Mì Ramen vị hải sản súp xương bò hầm đặc biệt



  

Please choose style of noodle

210,000 VND

Japanese-style red ginger

Gừng hồng
베니쇼가 (생강초절임) (토핑)

+ 10,000 VND

紅ショウガ メンマ
Japanese-style seasoned bamboo shoots

Măng kiểu Nhật
멘마 (토핑)

+ 16,000 VND

味付け煮卵
Marinated egg

Trứng ngâm
양념조림 계란

+ 16,000 VND

牛しぐれトッピング

Thịt bò hầm Shigure
소고기 시구레 토핑

+ 40,000 VND

Simmered Beef Topping
鶏レアチャーシュー

Additional chicken “chashu”

Thịt gà xá xíu
닭 레어 차슈 증량 (토핑)

+ 25,000 VND

青ネギ増量
Additional chopped green onion

Hành lá
청파 증량 (토핑)

+ 10,000 VND

or

手もみ麺
Curly noodle
고불고불한 면

Thin noodle
세면

細麺

A large serving
대접

大盛り + 15,000 VND

Mì nhào tay

Mì sợi mỏng

Mì thêm

Toppings

Beef-bone-and-thick-white-chicken-
broth-based spicy “tantan” ramen

사골 백탕 탄탄멘

牛骨白湯担々麺

Mì Ramen cay tantan súp xương bò hầm đặc biệt



淡麗・鶏そば
Clear-broth-based chicken ramen

깔끔한 닭소바

TOPPINGS

190,000 VND

190,000 VND

淡麗・鶏そば（しょうゆ）
Clear-broth-based soy sauce ramen
깔끔한 닭 소바 (간장)

Thin noodle
세면

細麺

A large serving
대접

大盛り + 15,000 VND

Mì sợi mỏng

Mì thêm

Mì Soba soup gà (vị xì dầu)

淡麗・鶏そば（塩）
Clear-broth-based salt ramen
깔끔한 닭 소바 (소금)

Thin noodle
세면

細麺

A large serving
대접

大盛り + 15,000 VND

Mì sợi mỏng

Mì thêm

Mì Soba soup gà (vị muối)

牛しぐれ増量
Additional shredded beef

Thịt bò hầm Shigure
소고기 시구레 조림 (토핑)

+ 40,000 VND

紅ショウガ
Japanese-style red ginger

Gừng hồng
베니쇼가 (생강초절임) (토핑)

+ 10,000 VND

メンマ
Japanese-style seasoned bamboo shoots

Măng kiểu Nhật
멘마 (토핑)

+ 16,000 VND

味付け煮卵
Marinated egg

Trứng ngâm
양념조림 계란

+ 16,000 VND

鶏レアチャーシュー増量
Additional chicken “chashu”

Thịt gà xá xíu
닭 레어 차슈 증량 (토핑)

+ 25,000 VND

青ネギ増量
Additional chopped green onion

Hành lá
청파 증량 (토핑)

+ 10,000 VND



サイドメニュー
Side menu
사이드 메뉴

80,000 VND100,000 VND

50,000 VND 50,000 VND

芳野・唐揚げ
Japanese-style fried chicken “karaage”
요시노 가라아게 (일본식 닭튀김)

Gà rán Yoshino karaage

フライドポテト
French fries
감자튀김

Khoai tây chiên

枝豆
Edamame (green soybeans)

에다마메

Đậu nành Nhật

芳野・餃子
Japanese-style beef pot stickers “gyoza”

요시노 교자 (만두)

Há cảo Yoshino



ご飯物
Rice dishes
밥

80,000 VND70,000 VND

60,000 VND 20,000 VND

Japanese-style egg fried rice
요시노 계란만의 볶음밥

芳野・          だけチャーハン玉子

Cơm chiên trứng Yoshino

Chicken fried rice
닭고기 볶음밥

鶏チー油チャーハン

Cơm chiên gà

牛しぐれミニ丼
Braised and shredded beef mini bowl
소고기 시구레 조림 미니 덮밥

Cơm bò hầm Shigure (Tô nhỏ)

 ミニライス
Mini white rice
미니흰밥

Cơm trắng nhỏ



4
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BEER

SHOCHU

WHISKY

SOFT DRINK

Cola
콜라

コーラ 20,000 VND

Oolong tea
우롱차

ウーロン茶 20,000 VND

Soda water
탄산수

ソーダ水 20,000 VND

Sprite
스프라이트

スプライト 20,000 VND

Bottled water
물 한병

ボトル水 18,000 VND

ドリンク
Beverages
음료

サッポロ生ビール 55,000 VND
Sapporo draft beer
삿포로 생맥주
Bia tươi Sapporo

MIX DRINKS
レモンサワー 80,000 VND
Shochu with soda and lemon flavor
레몬 사워
Lemon Sour

ウーロンハイ 80,000 VND
Shochu with oolong tea
소주 우롱차 우롱차 나누기
Rượu shochu mix Olong tea

いいちこ焼酎 100,000 VND
“lichiko”  barley shochu
이치코소주
Rượu Iichiko

黒霧島焼酎 100,000 VND
“Kurokiri” potato shochu
쿠로키리시마소주
Rượu Kurokirishima

角ロック 80,000 VND
Whisky on the rocks
짐빔 온더락
Rượu Santory whisky ly

Whisky with soda
짐빔 하이볼

角ハイボール 100,000 VND

Santory whisky pha soda


